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POSTRES
& CAFÉ

Vinos

CÓCTEL
& TRAGOS

ESPAÑOL
ENGLISH
DEUTSCH
FRANÇAIS
ITALIANO



Un gran final 
A great ending

Cualquier momento se vuelve especial cuando estoy contigo

Any moment becomes special when I’m with you

Tarta de queso de una en una Tarta de queso de una en una 
con coulis de frambuesa con coulis de frambuesa 
One at a time cheesecake with One at a time cheesecake with 

raspberry coulis raspberry coulis 
8,00€8,00€

Coulant de chocolate y Coulant de chocolate y 
helado de vainilla helado de vainilla 

Chocolate coulant with Chocolate coulant with 
vanilla ice-cream vanilla ice-cream 

8,50€8,50€

Crepe World ...
NUTELLA .       .        .        .        .        .        .        .        .        .    6,50€

CARAMELO SALADO/ 
SALTED CARAMEL .       .        .        .        .        .        .        .   6,50€

CREMA DE PISTACHO / 
PISTACHIO CREAM.       .        .        .        .        .        .        .  7,00€

Copas Deluxe 
Deluxe Ice-Creams

Bombón
7,25€

Amor
7,25€

+ BAILEYS SHOT: +3,50€

Baileys
7,25€



Construye tu tiramisú 
Build your own tiramisu

CLÁSICO / CLASSIC.       .        .        .        .        .        .        7,00€

Toppings:
NUTELLA, CARAMELO SALADO /  
SALTED CARAMEL, CREMA DE PISTACHO / 
PISTACHIO CREAM.       .        .        .        .        .        .        +2,00€

DISARONNO .       .        .        .        .        .        .        .        .   +3,00€ 

 Instrucciones de montaje
1. Parte el bizcocho por la mitad y ponlo en el bol

2. Vierte la mitad del café sobre los bizcochos

3. Vierte la mitad de la crema de mascarpone sobre los bizcochos

4. Repite la misma operación una vez más

5. Termina con cacao o topping extra

6. Disfruta de tu tiramisú

7. Felicidades, te has convertido en un futuro pastelero

 Assembly instructions
1. Cut the savoiardi biscuits in half and put it in the bowl

2. Pour half of the coffee over the biscuits

3. Pour half of the mascarpone cream over the biscuits

4. Repeat the same operation one more time

5. Finish with extra cocoa or topping

6. Enjoy your tiramisu

7. Congratulations, you have become a future pastry chef

Fresas con nata y helado
Strawberries with 
cream & ice-cream

Fresas con nata
Strawberries 
with cream

8,50€

7,00€
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There is tomorrow too

Disponemos de carta de alérgenos en nuestra web
We have an allergen menu available on our website
Wir haben eine Allergenkarte auf unserer Website

ESPAÑOL
ENGLISH
DEUTSCH
FRANÇAIS
ITALIANO

www.balcondemaria.com 
 balcondemaria_santaponsa  /   balcondemaria.santaponsa

No separamos cuentas | We do not split bills | Wir teilen keine Rechnungen


